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1.Подчиняется заведующему МБДОУ. 

Назначение на должность, перемещение и освобождение от должности 

производит заведующая ДОУ. 

В своей работе руководствуется:  

- нормативными документами, 

- настоящей должностной инструкцией, 

- правилами внутреннего трудового распорядка. 
 

                                   Должностные обязанности. 

 

Обеспечивает своевременное, в соответствии с режимом детского сада, 

доброкачественное приготовление пищи. Постоянно контролирует качество 

сырья, поступающего на пищеблок. Обеспечивает соблюдение технологии 

приготовления пищи, норм закладки сырья, санитарных правил. Участвует в 

составлении ежедневного и перспективного меню. Точно по весу принимает 

продукты из кладовой, обеспечивает правильное их хранение и 

расходование. Выполняет работы по приготовлению блюд и кулинарных 

изделий. Перебирает зелень, плоды, удаляет деффектные экземпляры, 

посторонние примеси, Очищает картофель, овощи, фрукты, ягоды и другие 

плоды. 

Моет продукты, промывает их после очистки, дочистки. Размораживает 

рыбу, мясо, птицу. Потрошит рыбу, птицу. Разделывает сельдь. 

Обрабатывает суппродукты. Нарезает хлеб, картофель, овощи, зелень. 

Осуществляет закладку продуктов в последовательности, учитывающей 

продолжительность варки. Отпускает готовую пищу по графику в 

соответствии с нормой варки. Отпускает готовую пищу по графику в 

соответствии с нормой закладки продуктов на одного ребенка. 

Замещает:  повара, подсобного работника. 

Замещается: поваром. 

Продолжительность очередного отпуска: 28календарных дней. 

Требование к образованию: средне-специальное, среднее - со стажем работы 

не менее3-х лет. 

Продолжительность рабочей недели: 36часов. 

Соблюдает трудовую дисциплину, следит за состоянием своего здоровья, 

своевременно проходит медицинское обследование, для подтверждения 

права работы в ДОУ. 

Должна знать: нормы питания, основные правила приготовления детского 

питания, сохранения и обогащения пищи витаминами, соблюдения 

каллорийности пищи, санэпедрежима; работу с электроплитами; 

как действовать в экстремальных ситуациях, угрожающих жизни и здоровью 

детей и взрослых. 

                        

 

2.Подчиняется заведующему МБДОУ. 



Назначение на должность, перемещение и освобождение от должности 

производится заведующей ДОУ.  

В своей работе руководствуется: 

- нормативными документами,  

- настоящей должностной инструкцией, 

- правилами внутреннего трудового распорядка. 

 

                             Должностные обязанности. 

 

Ведет работу согласно с распоряжениями повара, администрации. Доставляет 

сырье из кладовой, выгружает продукцию из тары, осуществляет первичную 

обработку мяса, овощей, заполняет котлы водой. 

Включает электрические плиты, доставляет готовую продукцию к местам 

раздачи. Собирает и выносит пищевые отходы в отведенное место. 

Проводит уборку пищеблока, моет кухонную посуду, оборудование, 

инвентарь. Обеспечивает детей питьевой водой. 

Строго выполняет санитарные правила. 

Замещает: помощника повара. 

Замещается: поваром, помощником повара. 

Продолжительность очередного отпуска: 28календарных дней. 

Продолжительность рабочей недели: 18 часов. 

Требования к образованию: среднее. 

Соблюдает трудовую дисциплину, следит за состоянием своего здоровья. 

Своевременно проходит медицинское обследование, для подтверждения 

права работы в ДОУ. 

 

Должен уметь оказывать первую медицинскую помощь, пользоваться 

огнетушителем. 

Должен знать: правила первичной кулинарной обработки сырья и продуктов, 

требования, предъявляемые к качеству полуфабрикатов из них; правила 

нарезки хлеба; сроки и условия хранения очищенных овощей; правила 

включения, регулировки и выключения электроплит, безопасные приемы 

работы. 

 Как действовать в экстремальных ситуациях, угрожающих здоровью, жизни 

детей и взрослых.  

С инструкцией ознакомлен :   

________________________ 

 

«_______»_____________200  г. 
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